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Uber alkoholfreie Getrinke.

Von Dr. O. Muzcer,
IL stiidt. Chemiker, Stuttgart.
(Vortrag,
gehalten in der Sitzung des Wiirttemb, Bezirksvereins

des Vereins deutscher Chemiker,
am Freitag, den 11. Oktober 1907.)
A

(Eingeg. d. 15./10. 1907.)

Woll keiner hygienischen Frage ist mit Recht
eine solch erhebliche volkswirtschaftliche Bedeu-
tung zuzumessen, als gerade der Alkoholfrage. Sind
doch die Gefahren, die der AlkoholmiBlbrauch fiir
die Gesundheit des Einzelnen, fiir das Wohl der
Familie, ja fiir das Wohl eines ganzen Volkes mit
sich bringt, zur Geniige bekannt. An Bestrebungen,
diesen Ubelstinden zu steuern, fchlte es erfreulicher-
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Betrachtet man zunéchst die Verdnderung der
Verhiltnisse im Bierkonsum, so ist hier gegeniiber
frither fast in allen Lidndern eine Steigerung ein-
getreten, in Deutschland ist er auf die Halfte des
gesamten Alkoholverbrauchs gestiegen, der’ Wein-
konsum ist teils gestiegen, teils gefallen. Ein erheb-
liches Ansteigen desselben ist nur in Frankreich
zu konstatieren, gleichzeitig hat sich dort aber auch
der Bierkonsum gesteigert, und nur der Schnaps-
verbrauch ist etwas zurlickgegangen. Was den
Branntweinkonsum im allgemeinen anbelangt, so
geht aus der Tabelle mit Deutlichkeit hervor, daB in
simtlichen Staaten, mit Ausnahme von England,
neuerdings erfreulicherweise eine FEinschrinkung
desselben zu verzeichnen ist. Fragt man sich nach
den Ursachen dieses Riickganges, so wird einerseits
die Erh6hung der Konsumsteuer in den einzelnen
Lindern, andererseits aber auch die von den Anti-
alkoholikern in die Welt hinausgetragene Aufklirung
iber die schéddlichen Einfliisse des Branntwein-
genusses ihr Teil dazu beigetragen haben. Wenn
nun auch von seiten gewisser MaBigkeitsapostel im
Kampf gegen den Alkohol zu weit gegangen werden
mag, so kommt ihnen doch das Verdienst zu, fir die
Aufkldrung iiber die schidliche Wirkung des Alko-
hols gesorgt und damit ein gewisses Milltrauen gegen
denselben in weiten Kreisen wachgerufen zu haben.
Da es nun aber nicht jedermanns Geschmack ent-
spricht, statt Wein, Bier und Schnaps Tee, Kaffee
oder gar Milch zu trinken, so machte sich bald ein
Bediirfnis nach anderen Ersatzmitteln geltend. Die
nach und nach aufgekommenen Erzeugnisse dieser

weise in den verschiedenen Lindern schon seit Jah-
ren nicht, und daf} ein gewisser Riickgang wenigstens
im Schnapsverbrauch zu konstatieren ist, konnen
Sie aus dieser statistischen Tabelle ohne weiteres er-
sehen. Ich habe diese Zusammenstellung einer in
der Vierteljahreschrift: ,,Die Alkoholfrage®* im Jahr-
gang 1907, Heft 2, erschienenen Abhandlung von
Dr. med. Résle in Dresden entnommen. Be-
rechnet sind die in die Tabelle eingesetzten Werte
nach den jeweils vorhandenen amtlichen Aufzeich-
nungen iiber Produktion plus Einfuhr minus Aus-
fubr. Der Konsum an Obstwein ist hierbei nicht be-
riicksichtigt. Das statistische Zahlenmaterial ist
hier in dic zwei Dezennien 1885-—1894 und 1895 bis
1904 eingeteilt. Die Zahlen geben an, wie sich die
Verteilung des Verbrauchs an Alkohol in Prozenten
auf die konsumierten Getrinke, Bier, Wein und
Branntwein in den verschiedenen Lindern gestaltet :

fiir Biex- fiir Wein- fiir Brannt-
alkohol alkohol weinalkohol
1885/94 1895/1904 1885/94 1895/1904 188594 189511904

256" 2,54
3,56 /' 4,18
5,07 N 3,92
6,52 6,34

76,21 N 76,04
57,66 7 63,98
47,93 7 54,8
45,65 1 49,53

21,23 7 21,42
38,78 “w 31,84
47,0 N 41,28
47,83 N 44,13

2003 7 33,57 1,42 /7 1,5 68,65 \ 64,98
23,9 ~ 33,3 — — 76,0~ 66,7
29,24 7 30,43 — — 70,76 ~« 69,57
— 20,65 587 — 20,65
17,04 7 197 20,73 7 21,0 62,2 M 59,3
37 7005 — — 96,3 \ 92,5
52 7 58 71,1 27476 23,7 N 1941
021N\ 0,16 94,32 7 9519 5,47 N\ 4,65

Art, deren Gruppen ich nachher einzeln zu. be-
sprechen gedenke, sind die Limonaden und limo-
nadenartigen Getréinke mit Phantasienamen, die
alkoholfreien Apfelsifte, Weine, Biere und Milch-
priparate. DalB die erwdhnten Getrinke héufig
nicht absolut alkoholfrei sind und sein konnen,
rithrt von der Art ihrer Herstellung her, auf die ich
spiter noch bei den einzelnen Gruppen zu sprechen
komme. Unsere Untersuchungen der hier im Han-
del befindlichen sogen. alkoholfreien Getrédnke
reichen bis zum Jahr 1898 zuriick. Beziighich des
bei denselben ermittelten Alkoholgehaltes ist zu
sagen, dabB ein 0,5 Gewichtsprozente libersteigender
Gehalt an Alkohol friiher keineswegs zu den Selten-
heiten gehirte. Wie aber aus der Tabelle zu ersehen
ist, welche die im Laufe der letzten zwei Jahre in
unserem Institute ausgefithrten Untersuchungen
wohl aller hier im Handel angetroffenen Getrinke
dieser Art enthdlt, ist hier eine Besserung einge-
treten, von 44 zur Untersuchung gelangten Ge-
trinken zeigten namlich nur drei einen Alkohol-
gehalt von iber 0,5 Gewichtsprozenten.
Angestellt wurden diese Untersuchungen einer-
seits, um den Alkoholgehalt der Getrinke zu er-
mitteln, andercrseits, um iiberhaupt Gesichtspunkte
beziiglich ihrer Beurteilung zu gewinnen. Denn in
der einschlagigen Literatur fanden sich bis vor kur-
zem nur verhiltnismiBig wenige Verofientlichungen
von Untersuchungen iiber derartige Produkte. Von
solchen Arbeiten wiiren zu erwihnen in allererster
Linie der sehr interessante, zusammenfassende Vor-
trag von Dr. Beythien, Dresden, erschienen
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in den Abhandlungen der naturwissenschaftlichen
Gesellschaft 1sis in Dresden 1906, Heft 2, sowie
dag Referat desselben Autors auf der 6. Jahresver-
sammlang der freien Vereinigung deutscher Nah-
rungsmittelchemiker, erschiencn in der Zeitschrift
fiir Nahrungs- und GenuBmittel, Jahrgang 1907,
Band 14, Seite 26 ff.

Ferner : Michel, Z. f. Kohlensiure-Ind. 4,
411 (1898); Hirschfeld und Meyer, Z
Unters. Nahr.- u. Genufim. 13, 716 (1900); Nie -
derstadt, Pharm. Ztg. 48, 895 (1903); Farn -
steiner, Bericht iiber die Tatigkeit des hygi-
enischen Instituts, Hamburg, Jahrg. 1903/04;
Ottound Tolmacz, % Unters. Nahr.- u. Ge-
nufm. 9, 267 (1905); Ot tound Kohn, dieselbe
Zeitschrift 10, 240 (1905) und 11, 134 (1906);
Lihrig, Jahresbericht des chemischen Unter-
suchungsamtes Chemnitz 1904, 31; Nieder-
stadt, Allg Z f Bierbraucrei u. Malzfabr. 31,
343 ff. (1903); R6éhrig, Haupt und Ludwig,
Bericht der Untersuchungsanstalt Leipzig 1904, 75;
Bujard, Jahresberichte des chem. Laboratoriums
der Sgadt Stuttgart 1904 und 1905; Heckmann,
Jahresbericht der Untersuchungsanstalt Elberfeld
1905; Beythien, Pharm. Zentralh. 47, 169
(1906).

Lch “wende mich nun zunichst zu den Limo-
naden und den ihnen dhnlichen, mieist mit hochtra-
benderr Phantasienamen wie ,,Alkonone, Sinalko,
Zukunftsperle, Pfirsichperle, Cerilbrause® ausge-
statteten Getréinken. Hier haben wir zu unter-
scheiden : Vollkommene Kunstprodukte, im Gegen-
satz zu solchen, die unter Verwendung von reinen
Fruchtsaften hergestellt werden, und als dritte Sorte
ein Mittelding zwischen den beiden bereits er-
wihnten Gruppen. Auch in hiesiger Stadt stellt
leider weitaus die Mehrzall der im Handel befind-
lichen Limonaden vollkommene Kunstprodukte
vor. Jedoch ist hier eine Besserung von der Durch-
filhrung der ncubearbeiteten diesbeziiglichen orts-
polizeilichen Vorschriften zu erhoffen, in denen be-
zliglich der deutlichen Deklaration aller Kunst-
produkte strenge Anforderungen gestellt werden.
Die Herstellung dieser geschieht meist in der
Weise, daB zunichst unter Verwendung von Essen-
zen und Farbstoffen, sowie Wein- oder Citronen-
siure und Rohr- oder Invertzucker ein nachge-
machter Fruchtsirup hergestellt und dieser mit
kohlensdurehaltigem Wasser vermischt wird, Der-
artig hergestellte Getréanke konnen natiirlich nicht
vollkommen alkoholfrei sein, weil erstens die Es-
senzen selbst sich dem Chemiker bei der Alkohol-
bestimmung durch Destillation als Alkohol priisen-
tieren, und weil zweitens die verwendeten Iissenzen
meist auch von Haus aus noch mit Alkohol ver-
mischt sind. Auflerdem kann in den fertigen, nicht
sterilisierten oder pasteurisierten Produkten auch
noch Alkohol durch Nachgérung entstchen. Was
die aus echten Fruchtsiften hergesteliten Limo-
naden und limonadeartigen Getrinke anbelangt,
so mufl ich hier wicderum zuniichst das Ausgangs-
material, die Fruchtsifte, selbst besprechen. Wih-
rend letztere frither ledighich im Kleinbetrieb von
der Hausfran oder in den Apotheken hergestellt
wurden, ist neuerdings sehr rasch eine GroBindu-
strie emporgebliiht, die sehr hiufig in dem Be-
streben, moglichst schnell viel Geld zu verdienen,

Produkte von zweifelhafter Qualitiit auf den Markt
wirft. Was den Alkoholgehalt der durch die GroB-
industric erzeugten Fruchtsifte anbelangt, so kommt
dieser meist daher, daB die ausgepreften Mutter-
sifte zum Zweck der Konservierung im Gedringe
des Erntebetriebes bis zum Einkochen mit Zucker
durch Zusitze von Alkohol haltbar gemacht werden.
Beim nachherigen Einkochen bei der Fertigstellung
der Sirupe verfliichtigt sich allerdings wieder ein
Teil des Alkohols, allein man trifft trotzdem im
Handel nicht selten echte Fruchtsirupe mit 2 und
39 Alkohol an. Was speziell die Citronenséfte an-
belangt, die bekanntlich in der Regel nicht zu Sirup
weiterverarbeitet werden, so findet man viele,
denen zum Zweck der Haltbarmachung iiber 10
Gewichtsprozente Alkohol zugesetzt sind. An Stelle
des letzteren wurde speziell bei Citronensiften das
Pasteurisieren und Sterilisieren vorgeschlagen, hier-
bei erleidet aber der Geschmack eine Einbufle, auch
Salicylsiure und Ameisensiure finden haufig zur
Haltbarmachung der Sifte Verwendung. Beziiglich
des Genusses der mit Alkohol haltbar gemachten
Fruchtsifte ist allerdings zu beriicksichtigen, daf}
die mit demselben hergestellten Getrinke infolge
der Verdiinnung nur etwa den zehnten Teil des Al-
koholgehaltes der Sifte bzw. der Sirupe enthalten.
Durch die zahlreichen, won seiten der Nahrungs-
mittelkontrolle allerorts anléfilich der Untersuchung
von Truchtsiften erfolgten Beanstandungen ist
zwar eine gewisse Besserung in den Verhiltnissen
eingetreten, immerhin aber bleibt noch vieles zu
wiinschen iibrig. Das Ideal lige natiirlich in einer
Beaufsichtigung der Fabrikation, denn nicht immer
kann im fertigen Produkt mit Sicherheit eine statt-
gefundene Filschung durch die chemische Analyse
ermittelt werden. Dieser Umstand hat ja auch seiner-
zeit zur gesetzlichen Einfithrung der Kellerkon-
trolle beim Wein gefiihrt, und dal} durch diese Art
der Kontrolle viele Ubelstiinde beseitigt wurden,
ist sicher. Von der Erfiilllung dieses Ideals sind wir
aber noch weit entfernt, und man wird sich vorerst
mit der Forderung einer allgemeinen, also auch auf
dem Land durchgekﬁhrten Nahrungsmittelkontrolle
begniigen miissen. DaB eine schiirfere Kontrolle
iiber die genannten Produkte auch dem einheimi-
schen Obst- und B}erenbau zugute kommen wiirde,
ist sicher, und der volkswirtschaftliche Verein fiir
Obst- und Gemiiseverwertung in Deutschland tritt
neuerdings mit Recht energisch mit der Forderung
nach einer einheitlichen reichsgesetzlichen Rege-
lung der Nahrungsmittelkontrolle auf. Dal} der
Konsum an alkoholfreien Getriinken der genannten
Art kein kleiner ist, geht ohne weiteres daraus her-
vor, daf z. B. ein einziger hiesiger GroBbetrieb
(Daimler, Untertiirkheim) wihrend der Hauptver-
brauchszeit téglich ca. 2400 Flaschen Limonade
zum Selbstkostenpreis an seinec Arbeiter abgibt.
Auch die meisten Eisenbahunverwaltungen sind,
wohl speriell im Hinblick auf eine zu erreichende
héhere Betriebssicherheit, zur Herstellung von Li-
monaden fiir das Personal iibergegangen. Von den
zur Herstellung der limonadeartigen Getrinke Ver-
wendung findenden Fruchtsiften seien neben Him-
beer- und Citronensaft noch erwithnt : die Séfte der
Johannisbeeren, Heidelbeeren, Preiselbeeren, Kir-
schen, Pfirsiche und Pflaumen.

Ieh wende mich nunmehr zur Kategorie der alko-
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holfreien Apfelsifte, Weine und Biere. Beziiglich der
Herstellung dieser Getrinke existieren eine Reihe
von deutschen und auslindischen Patenten. Von
denselben seien erwihnt das englische Patent Nr.
32208, die deutschen Reichspatente Nr. 130 625,
149 342, 151 123, 160 496, 160 497, 162 486, 162 622,
167 491, 173 898.

Die Patentnehmer gehen bei der Herstellung
der genannten Getrdnke verschiedentlich vor. Die
einen entfernen aus vergorenen Getrinken, z. B.
Wein oder Bier, den Alkohol in der Weise, dal} sie
im Vakuum durch diese einen Luft- und Wasser-
dampfstrom Jeiten und damit den Alkohol ver-
jagen, andere machen sich die Eigenschaften ge-
wisser Mikroorganismen dienstbar, indem sie die
betreffenden sterilisierten Fliissigkeiten mit Rein-
kulturen dieser Pilze impfen, so sollen z. B. in sterili-
sierter Bierwiirze Reinkulturen von Citromyces
keinen Alkohol, sondern geringe Mengen von Citro-
nensdure und gleichzeitig ein bierartiges Aroma er-
zeugen. Durch nachheriges Zusammenkochen der
Bierwiirze mit Kohle und spéteres Imprégnieren
mit Kohlenséure soll noch.der Geschmack veredelt
und eine Nachtriibung ausgeschlossen werden.
Nach einem anderen Patente wird in den sterili-
sierten Getranken durch Leuconostocarten der ver-
girbare Zucker in Kohlensdure und Dextrose ge-
spalten, ohne Alkohol zu erzeugen. Vielfach werden
auch die siilen Safte direkt sterilisiert oder pasteu-
risiert und zuletzt noch mit Kohlensdure impréig-
niert. Bei einem groBien Prozentsatz derartiger
Getréinke macht sich jedoch nach unserer Erfah-
rung ein unangenehmer Pasteurisiergeruch und -ge-
schmack geltend, eine Tatsache, die sicher noch
hénfig am Ausbleiben eines durchgreifenden Er-
folges bei der Einfiihrung derartiger Getriinke die
Schuld trigt. Was die Bezeichnung ,,alkoholfreies
Bier oder ,alkoholfreier Wein‘ anbelangt, so
schlief3t sie eigentlich einen Widerspruch in sich,
weil Wein und Bier durch Géirung erzeugte Getrinke
vorstellen, denen als wichtiger anregender Bestand-
teil Alkohol zukommt.

Wenn man nun auch der Entscheidung gerade,
dieser Frage keine besondere Bedeutung beilegt,
so muB doch im iibrigen bei diesen Getrédnken eine
Zusammensetzung verlangt werden, die dafiir
spricht, da z. B. das alkoholfreie Bier tatsichlich
auch unter Verwendung von Hopfen und Malz und
der alkoholfreie Wein dementsprechend auch wirk-
lich aus dem vergorenen oder unvergorenen Safte
von Trauben hergestellt ist. Dasselbe ist natiirlich
von Getrinken zu verlangen, deren Bezeichnung auf
die Verwendung einer bestimmten Fruchtart hin-
deutet, so miifite z. B. bei der Herstellung von
»»Apfelperle®, ,,Pfirsichperle® tatsichlich auch der
Saft dieser Friichte — wenigstens im wesentlichen
— Verwendung finden. Was die alkoholfreien Milch-
getrinke anbelangt, so haben wir hier solche im
Handel nicht angetroffen. Beythien berichtet
jedoch in seinem bereits erwihnten, zusammen-
fassenden Vortrag iiber einige vonNiederstadt
angefithrten Untersuchungen von Champagner-
milch mit Vanille, Mandel und Citrone.

Fragt man sich nun, welche Anforderungen von
seiten der Nahrungsmittelkontrolle an die alkohol-
freien Getrinke gestellt werden miissen, so geben
dariiber die von Beythien auf der 6. Jahres-

versammlung der freien Vereinigung deutscher Nah-
rungsmittelchemiker aufgestellten Leitsitze Aus-
kunft. Dieselben lauten wie folgt :

1. Alkoholfreie Getriinke, deren Namen darauf
hindeutet, daB sie Malz enthalten, wie alkoholfreies
Bier, Malzgetrink, Malzol u. a. sind Erzeugnisse,
welche im wesentlichen aus Wasser, Hopfen und
Malz ev. unter teilweisem Ersatz des letzteren durch
Zucker hergestellt werden und mit Kohlensdure im-
priigniert sind. Mindestens die Hilfte des Extraktes
soll dem Malz entstammen. Zusitze von Stirke-
sirup, Farb- und Aromastoffen, mit Ausnahme des
Hopfendls, sind unzulissig.

2. ,,Alkoholfreie Weine™ sind Erzeugnisse,
welche durch Sterilisation von Traubenmost oder
durch Entgeisten von Wein und nachherigen Zusatz
von Zucker hergestellt und ev. mit Kohlensiure im-
prigniert werden.

3. Alkoholfreie Getrinke, deren Namen darauf
hinweist, daB sie aus natiirlichen Fruchtséften be-
stehen, z. B. Heidelbeermost, Apfelsaft, diirfen nur
den ihrer Bezeichnung entsprechenden ev. geklirten
und mit Kohlensiure gesittigten Prelsaft frischer
Friichte enthalten. Eine Beimischung von Wasser
und Zucker darf nur insoweit erfolgen, als dadurch
eine erhebliche Vermehrung nicht verursacht wird.
Zusitze von organischen Siuren, Farb- und Aroma-
stoffen, sowie Doérrobstausziigen, sind ohne Dekla-
ration unzulfssig.

4. Kohlensiurehaltige Getrinke von der Art
der Brauselimonaden mit dem Namen ciner bestimm-
ten Fruchtart, z. B. Himbeerbrauselimonade, Apfel-
bliimchen, sind Mischungen von Fruchtséften mit
Zucker und kohlensiurehaltigem Wasser. lhre Be-
zeichnung muf} den zu ihrer Herstellung benutzten
Fruchtsiften entsprechen, und letztere miissen den
an echte Fruchtsifte zu stellenden Anforderungen
geniigen. .

5. Alkoholfreie Getrinke, welche neben oder
ohne Zusatz von natiirlichem Fruchtsaft, Zucker
und kohlensaurem Wasser noch organische Sduren
oder Farbstoffe oder natiirliche Aromastoffe ent-
halten, dirfen nur unter deutlicher Deklaration
dieser Bestandteile m den Verkehr gebracht werden.
Thre Bezeichnung darf nicht geeignet sein, die Er-
wartung eines ausschliefllichen Fruchtsaftgetrinkes
zu erregen.

6. Die Verwendung kiinstlicher Fruchtither
und saponinhaltiger Schaummittel ist fiir alle alko-
holfreien Getrinke unzulissig.

Hierzu bemerke ich, dafl bekanntlich hiufig zur
Erzeugung eines kriiftigen Schdumens derartigen
Getranken Saponin, das Glykosid der levantinischen
Saponariawurzel zugesetzt wird. Im Hinblick auf
die physiologischen Wirkungen der Saponine er-
scheinen diese Zusdtze unstatthaft. Was den zu-
lassigen Alkoholgehalt derartiger Produkte anbe-

Jangt, so haben die schweizerischen Chemiker als

Maximum 0,42 g = 0,5 Vol.-9 festgesetzt, und
Beythien schligt, sich an diesen Beschlufy an-
schlieBend, als Leitsatz 7 vor:

7. Als alkoholfrei bezeichnete Getrinke diirfen
in 100 cem nicht mehr als 0,42 g, entsprechend 0,5
Vol.-9; Alkohol enthalten.

Das hiesige stidtische Laboratorium hat sich
schon vor Jahren entgegen der Auffassung der
Steuerbehérde auf den Standpunkt gestellt, daf man



XX. Jahrgang ]
Heft 49. 6. Dezember 1907.

Bericht der Ssterreichischen Gewerbeinspektoren.

2121

im Hinblick auf die Unméglichkeit der Erzielung
absolut alkoholfreier Getrinke, solche trotz eines
geringen Alkoholgehaltes als alkoholfrei im Sinne
des Steuergesetzes ansehen miisse und eine Grenz-
zahl aufstellen sollte. Das Kgl. Wiirttembergische
Ministerium hat nun auch neuerdings anlidhich eines
Spezialfalles entschieden, dafl sogen. alkoholfreie
Getrinke nicht als geistige im Sinne des § 33, Abs.
11, lit. b der Gewerbeordnung zu behandeln seien,
wenn sie nicht mehr als 1 Gewichtsprozent Alkohot
enthalten. Dies e Forderung kann von seiten der
Fabrikanten jedenfalls leicht erfiilllt werden.

Was nun die bisherigen Erfolge der neuauf-
strebenden Industrie anbelangt, so ist riickhaltlos
anzuerkennen, daB fir diejenigen, die keinen Alko-
hol trinken wollen oder sollen, bereits eine Reihe
recht annehmbarer alkoholfreier Getranke zur Ver-
fiigung steht. Mogen dic Bestrebungen der reellen
Fabrikanten einerseits und die Bemiihungen der
Nahrunsgmittelkontrolle andcrerseits in gemein-
samem, zielbewuBtem Zusammenarbeiten hier noch
weiter Wandel schaffen. Wenn die unlauteren Aus-
wiichse gemeinsam unterdriickt werden, und der
Konsument im iibrigen durch die Deklarationen
ohne weiteres crkennen kann, was er kauft, wird
sich die new emporblithende, reell arbeitende In-
dustrie sicher gedeihlich weiterentwickeln. Neue
Fortschritte auf dem Gebiete der Erzeugung brauch-
barer, wohlschmeckender und mnicht zu teurer,
alkoholfreier Getrinke wiirden sicher auch eine wei-
tere nicht zu unterschitzende Handhabe zur wir-
kungsvollen Bekdmpfung des Alkoholmifbrauches
liefern.

Bericht der
osterreichischen (Gewerbeinspektoren
iiber ihre Amtstitigkeit
im Jahre 1900").

Die Tiatigkeit der Gewerbeinspektorate weist
hinsichtlich der Inspektionen und der Teilnahme an
Kommissionen eine erhebliche Steigerung auf. Im
ganzen wurden 23965 Inspektionen und Revisionen
in 22 493 Betrieben vorgenommen. In simtlichen
im Berichtsjahre besuchten Betrieben waren 884 448
Hilfsarbeiter beschiftigt. Unter diesen waren 66,29,
erwachsene ménnliche, 289, crwachsene weibliche,
3,79, jugendliche ménnliche und 2,19 jugendliche
weibliche Hilfsarbeiter In der Verwendung weib-
licher Arbeitspersonen tritt in den letzten Jahren
cine steigende Tendenz zutage.

Die fortschreitende Besserung der geschift-
lichen Konjunktur und die durch diese bedingte
Erhéhung der industriellen Tatigkeit fanden ihren
sichtbarsten Ausdruck in dem Entstehen zahlreicher
neuer Betriebe, sowie in der Vornahme bedeutender
Investitionen seitens der bereits bestehenden Unter-
nehmungen. Bei der Projektierung der meisten hier
in Betracht kommenden Anlagen, waren die Ge-
werbeinspektorate in der Lage, auf eine den mo-

1) Wien 1907. Druck und Verlag der k. k.
Hof- and Staatsdruckerei. Beziigl. d. J. 1905
vel. d. Z. 19, 2041 (1906).

Ch. 1907,

dernen Anforderungen der Hygiene und Schutz-
technik entsprechende Ausgestaltung der Betriebe
hinzuwirken.

Besonderes Interesse beansprucht unter den
neuen Betrieben die im Berichte des Gewerbeinspek-
tors in St. Pélten des nihreren beschriebene Glanz-
stoffabrik, weil deren Errichtung gleichzeitig die
Einfithrung eines neuen Fabrikationszweiges inner-
halb der Reichsgrenzen bedeutet. In diesem Unter-
nehmen kommt auch die ,,Elektrolytbleiche® zur
Anwendung. In einigen Metallgieflereien wurde an
Stelle eines stabilen Schmelzofens mit Koksfeuerung
ein amerikanischer transportabler Schmelzofen mit
Roholfeuerung in Verwendung genommen, wodurch
der schwere und geféhrliche Tiegeltransport entfallt.
Wegen ihrer praktischen und sicheren Betriebsweise
wird eine Kohlensidurefabrik erwihnt, in welcher zu-
nichst Wassergas erzeugt wird, das zum Betriebe
eincs Sauggasmotors dient; die hierbei entstehenden
Abgase werden in eigenen Apparaten von mitge-
rissenen Verunreinigungen befreit und dann in
Pottaschelosung eingeprefit, welche das Kohlen-
dioxydgas absorbiert. Die unter Druck aufge-
nommene Kohlensiiure wird im Vakuum freige-
macht und unter Verwendung der von dem Saug-
gasmotor gelieferten Kraft komprimiert, verfliissigt
und in die handelsiiblichen Stahlflaschen gefiillt.
Die entgaste Pottascheldsung wird durch Riicklei-
tung wieder in den Prozel eingefiihrt.

Vielfach wird die zunehmende Verwendung
von armiertem Beton bei der Ausfithrung von In-
dustricbauten lobend erwiihnt. Von besonderem
Vorteile erweist sich die Eisenbetonkonstruktion
bei der Herstellung der Decken in Arbeitsrdumen,
welche nicht nur eine groflere Feuersicherheit, son-
dern auch lichtere Arbeitsriume gewdhrt. Dagegen
wird an der Hand mehrerer Beispiele auf den
schidlichen Einflu} hoherer Temperaturen auf
Holzkonstruktionen hingewiesen.

Hinsichtlich der Ventilation der Arbeitsriume,
der Entnebelung und Staubabsaugung haben die
Verhiltnisse in viclen Betrieben eine erhebliche
Besserung erfahren. Zur Hintanhaltung der die
Verkehrssicherheit stark beeintrichtigenden Nebel-
bildung werden einige Einrichtungen angegeben,
welche die in anderen Teilen des Betriebes vor-
handene, tiberschiissige, trockene Warme verwerten
lassen.

Die in den Einzelberichten geschilderten Wahr-
nehmungen hinsichtlich der Aufstellung der Ace-
tylenapparate und der Ausstattung der Apparaten-
raume lassen erkennen, dall den bestehenden Vor-
schriften in zahireichen Fallen nicht entsprochen
wird. Auch mit Benzin wird, trotz mannigfacher,
zur Vorsicht mahnenden Erfahrungen noch immer
sehr sorglos manipuliert. Ebenso gaben die Wahr-
nehmungen, die bei der Verarbeitung des Celluloids
gemacht wurden, vielfach Anlafl zu Beméngelungen.

Uber Berufskrankheiten der gewerblichen Ar-
beiter enthalten die einzelnen Berichte der 34 In-
spektoren viele neue lehrreiche Mitteilungen, aus
denen vor allem hervorgeht, daB die Arbeiter phy-
sischen Berufskrankheiten weit ofter ausgesetzt
sind, als frither angenommen wurde. Von Blei-
intoxikationen wurden 20 Fille gemeldet, von Phos-
phornekrose 8 Fille. Sehr hiufig sind die Mitteilun-
gen iiber das Auftreten von Exzemen, sowie Paraf-
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