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Uber alkoholfreie Cietriinke. 
Von Dr. 0. MEZGEK, 

11. stiidt. Chemiker, Stultgart. 

(Vortrag, 
gehalten in der Sitzung des Wurttemb. Bezirksvereins 

des Vereins deutscher Chemiker, 
am Freitag, den II. Oktober 1907.) 

(Eingeg. d. 15.110. 1907.) 
, 

M.'ohl keincr hygienischen Frage ist mit, Recht 
cine solch erhebliche volkswirtschaftliche Redeu- 
tung zuznmessen, als gcrade dcr Blkoholfragc. Sind 
doch die Oefahren, die der Alkoholmil3brauch fur 
die Gesundheit dcs Einzelncn, fur das W-oh1 dcr 
Familie, ja fiir das Wohl eines ganzen Volkes mit, 
sich bringt, zur Geniige beksnnt. An Bestrebungcn, 
diesen t,'belstiinden zu steuern. fehke es erfrculicher- 
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Betrachtet inan zunachst die Veranderung dcr 
Verhaltnisse im Bicrkonsum, so ist hicr gcgcniiber 
friihcr fast in allcn Landcrn cine Steigcrung ein- 
getrctcn, in Dcutschland ist er auf die Hiilftc des 
gcsamtcn Alkoholverbrauchs gesticgen, der Wein- 
konsum ist teils gestiegen, tcils gefallcn. Ein erhcb- 
liches $nsteigen dcssclbcn ist nur in Frankrcich 
zu konstatiercn, glcichzeitig hat  sich dort aber auch 
der :Bicrkonsum gesteigert, und nur der Schnaps- 
verbrauch ist etwas zuriickgegangen. Was den 
Branntweinkonsum im allgemeinen anbclangt, so 
geht aus der Tabellc mit Deutlichkeit hervor, da8 in 
siimtlichcn Staaten, mit Ausnahme von England, 
neuerdings erfreulichcrweise eine Einschrankung 
desselben zu verzeichncn ist. Fragt man sich nach 
den Ursachen dieses Riickganges, so wird einerseits 
die Erhohung der Konsumsteucr in den cinzclnen 
Landern, andererseits abcr auch die von den Anti- 
alkoholikcrn in die Welt hinausgctragene Aufklarung 
iiber die schidlichen Einfliissc des Branntwcin- 
gcnusscs ihr Teil dazu beigetragcn haben. Wenn 
nun auch von seiten gewisser Mafligkeitsapostcl im 
Kampf gegen den Alkohol zu weit gegangen werden 
mag, so kommt ihnen doch das Vcrdicnst zu, fur die 
dufklarnng iiber die schiidliche Wirkung des Alko- 
hois gesorgt und damit ein gewisses iMi8trauen gegcn 
densclben in weiten Krcisen wachgcrufen zu haben. 
Da cs nun abcr nicht jedermanns Gcschmack cnt- 
spricht, statt Wein, Bier und Schnaps Tee, Kaffee 
odcr gar Milch zu trinken, so machtc sich bald ein 
Bcdiirfnis nach anderen Ersatzmitteln geltend. Die 
nach und nach aufgckommcnen Erzeugnisse dicscr 

wcise in den versehiedenen Landern schon seit Jah- 
ren nicht, und daB ein gewisser Ruckgang w-enigstens 
im Schnapsver?xauch zu konstaticren ist, konnen 
Sie aus dicscr statistischen Tabclle ohne wciterbs er- 
sehen. Ich habe diese Zusammcnstcllung ciner in 
dcr Viert,eljahrsschrift: ,,Die Alkoholfmge" im Jahi- 
gang 1907, Heft 2, erschienencn Abhandlung von 
Dr. mcd. R o s 1 c in Dresden cntnommen. Be- 
rechnct sind die in die Tabclle cingesetzten Wcrte 
nach den jowcils vorhandenen amtlichen dufzeich- 
nungcn iibcr Produktion plus Finfuhr minus Aus- 
fuhr. Der Konsum an Obstwein ist hierbei nicht, bc- 
riicksichtigt,. Das statistische Zahlenmaterial ist 
hier in die zwei Dezennien 1885-1894 und, 1895 bis 
1904 eingeteilt,. Die Bahlen geben an, wic sich die 
Verteilung des Verbrauchs an Alkohol in Prozentcn 
auf die konsumicrten Getranke, Bier, Wein und 
Xranntwein in den versehiedenen Landern gestalt'et : 

far B i e r -  f i i r  W e i n -  f u r  Brannt-  

1885194 189511904 1885194 189511904 1886,Q4 1895,511904 
a l k o b o l  a l k o h o l  w e i n a l k o h o l  

76,21 L 76,04 
57,66 2' 63,98 
47,93 P 54,8 
45,65 fl 4933 
29,93 fl 33,57 
23,9 2' 33,3 
29,24 f l  30,43 
- 20,65 

17,04 P 19,7 
3,7 P 7,5 
5,2 2' 5,83 
0,21 \ 0,16 

2,56"Y 2,54 
3,56 2 4,18 
5,07 'Y 3,92 
6,52 '-A 6,34 
1,42 2' 1,5 
- ~ 

- - 

~ 58,7 
20,73 2 21,O 

71,1 i' 74,76 
94,32 2' 95,lO 

- - 

21,23 2' 21,42 
38,78 L, 31,84 
47,O L 41,28 
47.83 L 44.13 

70,76 t 69,57 
- 20,65 

62,2 L 59,3 

23,7 L 19,41 
96,3 \i 92,5 

5,47 L 4,65 

Art', deren Gruppen ich nachher einzeln zu be- 
sprechen gcdcnke, sind die Limonadcn und limo- 
nadcnartigcn Qctranke mit Phantasienamen, die 
alkoholfreien Apfelsafte, Wcinc, Bicrc und Milch- 
praparate. Da13 die erwahnten Getranke haufig 
nicht ahsoiut alkoholfrei sind und sein konnen, 
riihrt von der Art ihrer Hcrstellung her, auf die ich 
spater noch bei den einzclnen Gruppen zu sprechen 
konime. Unsere Untersuehungen der hier im Han- 
del bcfindliehcn sogcn. alkoholfrcien Getriinke 
reichcn bis zum Jahr 1898 zuriick. Beziiglich dcs 
bei dcnsclben ermittcltcn Alkoholgehaltes ist zu 
sagcn, da6 rin 0,5 Gcwichtsprozente ubersteigendcr 
Gchalt an Alkohol friihcr keineswegs zu den Selten- 
heitcn gchorte. Wie aber aus dcr 'I'abelle zu crsehen 
ist, wclchc die im Laufc der letzten zwci Jahre in 
unsercm Institute ausgefiihrten Untersuchungen 
wohl aller hier im Handel angetroffenen Qetranke 
diescr Art enthalt, ist hier eine Besserung einge- 
tretcn, von 44 zur Untersuchung gelangten Ge- 
tranken zcigten namlich nur drei einen Alkohol- 
gehalt von iibcr 0,5 Gcwichtsprozentcn. 

Angestellt wurden diese Entersuchungcn ciner- 
scits, um den L41koholgehalt der GetrLnke zu cr- 
mit'teln, andcrerscits, iini iiberhaupt Gcsichtspunkte 
bcziiglich ihrer Beurkilung zu gewinnon. Dcnn in 
der einschlagigcn Literatur fanden sich bis Tor kur- 
zcm nur vcrhLltnisma13ig wcnige Vcroffentlichungcn 
von Untersuchungen iiber derartige Produkte. Von 
solchen Arbcitcn waren zu crwahnen in allcrerster 
Linie dcr schr interessante, zusammcnfassendc Vor- 
trag von Dr. R c y t h i c n , Dresden, erschienen 
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in den Ahhandlungen der naturwissenschafilichen 
Gesellschaft I s  i s in Dresden 1906, Heft 2, sowie 
daq Referat desselben Antors auf der 6. Jahresver- 
sammlung der freien Vereinigung deutscher Nah- 
rungsmit,telchemiker, erscliicnen in der Zeit'schrift 
fur Nahrungs- und Ged3mitte1, Jalirgang 1007, 
Rand 14, Seite 26 f f .  

M i  c h e 1 ,  Z. f .  Kohlensiiure-lnd. 4, 
411 (1898); H i r s c h f e l d  and M e y e r ,  Z. 
Unters. ?\'ahr.- u. GenuBm. 13, 716 (1900); N i e - 
d e r s t a d t , Pharm. Ztg. 48, 895 (1903); F a r n - 
s t e i n e r , Bericbt iiber die Tiitigkeit des hygi- 
enischen Inst,ituts, Hamburg, Jahrg. 1903/04; 
0 t t o  und T o 1 m a c z , Z. Unters. Xahr.- u. Ge- 
nuRm. 9, 267 (1905); 0 I t o und K o h n , dieselbe 
Zeitschrift, 10, 240 (1905) und 11, 134 (1906); 
L ii h r i g , Jahrcsbericht des ehemischen Vnter- 
suchungsamtes Chemnitz 1904, 3 L ; N i e d e r - 
s t a d t , L411g Z. f .  Uierbrauerei u .  Yhlzfabr. 31, 
343 ff. (1903); R o h r i g ,  H a u p t  und L u d w i g ,  
Bericht der Untersuchimgsanstalt Leipzig 1904, 75; 
B u j a r d ,  Jahresberichte des chem. Laboratoriums 
der kS.tadt iSt,uttgart 1904 und 1905; I f  e c k m a n  n ,  
Jahresbericht der Untersuchungsanst;rlt Elberfeld 
1905; B e y t h i e n  , Pharm. Zrntralh. 47, I60 
(1906). 

Ich-wGnde mich nun zuniichst zw den Limo- 
naden und den ilinen ahnlichen, nieist rnit hochtra- 
bended Phantasienamen wie ,,Xlkonone, Sinalko, 
Zukunftsperle, Pfirsichperle, Cerilbranse" nusge- 
statteten Getranken. Hier haben wir zii unter- 
scheiden : Vollkommene Kunstprodukte, im Gegen- 
satz zu solchen, die unter Verwendung von reinen 
Fruchtsaften hergestellt werden, und als dritte Sorte 
ein Mittelding zwischen den beiden bereits er- 
wiihnten Gruppen. Auch in hiesiger Stadt stellt 
leidcr weitaus die Mehrzahl der im Handel befind- 
!ichen Limonaden vollkommenc Kimstprodukte 
vor. Jedoch ist, hier eine Besserung von der Durch- 
fuhrung der ncubearbeiteten diesbeziiglielien orts- 
polizeilichen Vorschriften zu erhoffen, in denen be- 
ziiglich der deutlichen Deklaration aller Kunst,- 
produkte strenge Anforderungen gestellt werden. 
Die Herstellung dieser geschieht meist in der 
Weise, daB zunachst unter Verwendung von Essen- 
Zen und Farbstoffen, so-wie Wein- oder Citronen- 
saure und Rohr- oder lnvertxucker ein nachge- 
machter Fruchtsirup hergest,ellt und dicser mit 
kohlensaurehaltigern Wasser vermischt wird. Der- 
artig hergcstellte Getrankc klinnen natiirlich niche 
vollkommen alkoholfrei sein, weil erstcns die Es- 
senzen selbst sich dem Chemiker bei der Alkohol- 
bestimmung dnrch Destillation als Alkohol prasen- 
tieren, und weil zweitens die verwendeten Essenzen 
meist auch von Haus aus noch niit Alkohol ver- 
mischt sind. AnBerdem kanii in den fertigen, nicht 
sterilisierten oder pasteurisierten Produ kten auch 
noch Alkohol durch hTachgarung entstchen. N'as 
die aus echten FruchtsLft,en hergcstellten Limo- 
naden und limonadeartigen Gctriinke anbelangt, 
so muB ich hier wiederuni zuniichst das Bnsgangs- 
material, die Fruchtsafte, selbst besprechen. Wah- 
rend letztere friiher Iediglich in1 Kleinbetrieb von 
der Hausfrau oder in den Apotheken hergestellt 
wurden, ist neuerdings sehr rasch eine Groldindu- 
strie emporgebliiht, die sehr haufig in dem Be- 
streben, moglichst schnell vie1 Geld zu verdienen, 

Ferner : 

Produkte von zweifelhafter Qualitat auf den Xarkt 
wirft. Was den Alkoholgchalt dcr clurch die GrolS- 
industrie erzeugten FruchtsIfte anbelangt, so kommt 
dieser nieist daher, dall, die ausgepreBter1 Xut'ter- 
safte zum Zweck der Konservierung im Gedrange 
des Ernt,ebetriebes his zum Einkochen mit Zucker 
durch Znsatze von hlkohol haltbar genlacht werdcn. 
h i m  nsohherigcn Einkochcn bei der Fcrtigstellung 
der Sirupe verfliichtigt sich allerdings wietler ein 
Teil des Alkohols, allein man t'rifft trotzdem in1 
Ila,ndel nicht selt,en echte Fruchtsimpe mit % und 
39; Alkohol an. Was speziell die Citronensafte an- 
belangt, die bekanntlich in der Regel nicht zu Sirup 
weitervcrarbeitet werden, so findet man viele, 
drnen z u m  Zweck der Haltbarnlachung iiber 10 
Gewichtsprozente Alkohol zugesetzt sind. A n  Stelle 
des letzteren wurde speziell bei Citronensaften das 
Pasteurisieren und Sterilisieren vorgeschlagen, hier- 
bei erleidet aber der Geschmack eine EinbuBe, auch 
Salicylsa,ure und Ameisensaure finden haufig zur 
Haltbarmachung der Safte Verwendung. Reziiglich 
des Genusses der mit Alkohol haltbar gemachten 
Fruchtsafte ist allerdings zu beriicksichtigen, dald 
die mit demselben hergestellten Getranke infolge 
der Verdiinnung nur etwa den zehnten Tcil des $1- 
koholgehaltes der Safte bzw. der Sirupe enthdten. 
Diirch die zahlreichen, von seiten der Nahrungs- 
mittelkontrolle allerorts anlaWlich der Untersuchung 
von Fruchtsaften erfolgten Beanstandungen ist 
zwar eine gewisse Besserung in den Verhaltnissen 
eingetreten, immerhin aber bieibt noch vieles zu 
wiinschen iibrig. Das Ideal lige nat,urlich in einer 
Beaufsichtigung der Fabrikation, denn nicht imnier 
kann im fertigen Produkt mit Sicherheit eine statt- 
gefundene FBlschung durch die chemische Analyse 
ermittelt werden. Dieser Umstand hat ja auch seiner- 
zeit zur gesetzlichen Einfiihrung dcr Kellerkon- 
trolle beim Wein gefiihrt, und da8 durch diese Art 
der Kontrolle viele ubelstiinde bcseitigt wurdcn, 
ist sicher. Von der Erfiillung dieses Ideals sind wir 
aber noch weit entfernt, und man wird sich vorerst 
mit der Forderung einer allgemeinen, also auch auf 
dem Land durchge iihrten Nahrnngsmittelkontrolle 
begniigen miissen. DaB eine schirfere Kontrolle 
iiber die genannten Produkte auch dem einheimi- 

volkswirtschaftliche Verein fur 
Obst- und Qerniisever\\.crtL~ng in Dent,schland tritt 
neuerdings mit Recht energisch mit der Forderung 
nach einer einheitlichen rcichsgesetzlichen Hcge- 
lung der Xahrungsmittelkontrolle auf. D;tB der 
Konsum an alkoholfreien Getriinken der genannten 
Art kcin kleiner ist, geht ohnc cveiteres daraus hcr- 
vor, tlaU z. B. ein einziger hiesiger GroBhetrieb 
(Daimler, Unterturkheim) wiihrend der Hauptver- 
brauchszeit tiiglich ca. 2400 Flaschen Limonade 
zum Selbstkostenprcis an seine Arbeit,er abgibt,. 
Anch die meisten Eisenbahnverwattur~gen sind, 
wohl speziell im Hinhlick auf eine zii erreichende 
hohere Rehielussicherheit,, zur  Herstellung von Li- 
monaden fur das Personal iibergegangen. Von den 
zur  Herstellung der lirnonadeart,igen GetrBnke Ver- 
wendung findenden Fruchtsiif ten seien neben Him- 
beer- und Cit'ronensaft noch er\viiil.int : die Safte der 
Johannisbeeren, Heidelbeeren, Preiselbeeren, Kir- 
schen, Pfirsiche und Pflanmen. 

Ich wende mich nuninehr zur Mategorie der alko- 

k 
erenbau zugute kommcn wiirde, 
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2120 Mesger: Uber alkoholfreie Getriinke. angewandte Chemle. 

holfreien Apfelsafte, Weine und Biere. Bezuglich der 
Herstellung dieser Getranke existieren eine Reihe 
von deutschen und auslandischen Patenten. Von 
denselben seien erwahnt das englische Patent Nr. 
32 208, die deutschen Reichspatente Nr. 130 625, 
149 342, 151 123,160 496, 160 497, 162 486, 162 622, 
167 491, 173 898. 

Die Patentnehmer gehen bei der Herstellung 
der genennten Getranke verschiedentlich vor. Die 
einen entfernen aus vergorenen Getranken, z. B. 
Wein oder Bier, den Alkohol in der Weise, daO sie 
im Vakuum durch diese einen Luft- und Wasser- 
dampfstroni leiten und damit den Alkohol ver- 
jagen, andere machen sich die Eigenschaften ge- 
wisser Mikroorganismen dienstbar, indem sie die 
betreffenden sterilisierten Flussigkeiten mit Rein- 
kulturen dieser Pilze impfen, so sollen z. R. in sterili- 
sierter Bierwiirze Reinkulturen von Citromyces 
keinen Alkohol, sondern geringe Mengen von Citro- 
nensaure und gleichzeitig ein bierartiges Aroma er- 
zeugen. Durch nachheriges Zusamnienkochen der 
Bierwiirze mit Kohle und spateres Impragnieren 
mit Kohlensaure soll noch der Geschmack veredelt 
und eine Nachtriibung ausgeschlossen werden. 
Nach einem anderen Patente wird in den sterili- 
sierten Getranken durch Leuconostocarten der ver- 
garbare Zucker in Kohlensaure und Dextrose ge- 
spalten, ohne Alkohol zu erzeugen. Vielfech werden 
auch die suWen Safte direkt sterilisiert oder pasteu- 
risiert und zuletzt noch mit Kohlensaure imprag- 
niert. Bei einem groWen Prozentsatz derartiger 
Getranke macht sich jedoch nach unserer Erfah- 
rung ein unangenehmer Pasteurisiergeruch und -ge- 
schmack geltend, eine Tatsache, die sicher noch 
haufig am Xusbleiben eines durchgreifenden Er- 
folges bei dcr Einfiihrung derartiger Getranke die 
Schuld trlgt. Was die Bezeichnung ,,alkoholfreies 
Bier" oder ,,alkoholfreier Wein" anbelangt, so 
schlieBt sie eigentlich einen Widerspruch in sich, 
weil Wein und Bier durch Garung erzeugte Getranke 
vorstellen, denen als wichtiger anregender Bestand- 
teil Alkohol zukommt. 

Wenn man nun auch der Entscheidung gerade, 
dieser Frage keine besondere Bedeutung beilegt, 
so muW doch im ubrigen bei diesen Getranken eine 
Zusammensetzung verlangt werden, die dafiir 
spricht, daB z. B. das alkoholfreie Bier tatsachlich 
auch unter Verwendung von Hopfen und Malz und 
der alkoholfreie Wein dementsprechend auch wirk- 
lich aus dem vergorenen oder unvergorenen Safte 
von Trauben hergestellt ist. Dasselbe ist naturlich 
von Getranken zu verlangen, deren Bezeichnung auf 
die Verwendung einer bestimmten Fruchtart hin- 
deutet, so miiWte z. B. bei der Herstellung von 
,,Apfelperle", ,,Pfirsichperle" tatsachlich auch der 
Saft dieser Friichte - wenigstens im wesentlichen 
- Verwendung finden. Was die alkoholfreien Milch- 
getranke anbelangt, so haben wir hier solche im 
Handel nicht angetroffen. B e y t h i e n berichtet 
jedoch in seinem bereits erwahnten, zusammen- 
fassenden Vortrag iiber einige von N i e d e r s t a d t 
angefiihrten Untersuchungen von Champagner- 
milch rnit Vanille, Mandel und Citrone. 

Fragt man sich nun, welclie Anforderungen von 
seiten der Nahrungsmittelkontrolle an die alkohol- 
freien Getranke gestellt werden miissen, so geben 
dariiber die von B e y t h i e n  auf der 6. Jahres- 

versamrnlung der freien Vereinigung deutscher ?\;ah- 
rungsmittelchemiker aufgesteilt'en Leit'sStze Ans- 
kunft. 

1. Alkoholfreie Getranke, deren Namen darauf 
hindeutet, daR sie Malz enthalten, wie alkoholfreies 
Bier, Malzgetrank, Malzol u. a. sind Erzeugnisse, 
welche im wesentlichen aus Wasser, Hopfen und 
Malz ev. unter teilweisem Ersatz des letzteren durch 
Zucker hergestellt werden und mit Kohlensaure im- 
pragniert sind. Mindestens die Halfte des Extraktes 
soll dem Malz entstammen. Zusatze vou Starke- 
sirup, Farb- und Aromastoffen, mit Ausnahnie des 
Hopfenols, sind unzulassig. 

2. ,,Alkoholfreie Weine" sind Erzeugnisse, 
welche durch Stcrilisation von Trau benmost oder 
durch Entgeisten von Wein und nachherigen Zusatz 
von Zucker hergestellt uncl ev. mit Kohlensaiure im- 
pragniert werden. 

3. Alkoholfreie Getranke, deren Pjamen darauf 
hinweist, daB sie aus natiirlichen Fruchtsaften be- 
stehen, z. €3. Heidelbeermost, Apfelsaft, diirfen nur 
den ihrer Bezeichnung entsprechenden ev. geklarten 
und mit Kohlensaure gesattigten PreWsaft frischer 
Friichte enthalten. Eine Beimischung von Wasser 
und Zucker darf nur insoweit erfolgen, als dadarch 
eine erhebliche Vermehrung nicht verursacht, wird. 
Zusatze von organischen Sauren, Farh- und Aroma- 
stoffen, sowie Diirrobstausziigan, sind ohm Dekla- 
ration unzulassig. 

4. Kohlensaurehaltige Getranke von der Art 
der Brauselimonaden mit, dem Namen einer bestimm- 
ten Fruchtart, z. B. Himbecrbrauselimollade, Xpfel- 
bliimchen, sind Mischungen von Fruchtsaften mit 
Zucker und kohlensaurehaltigem Wasser. Ihre Re- 
zeichnung mu0 den zu ihrer Herstellung benutzten 
Fruchtsaften entsprechen, und letztere miissen den 
an echte Fruchtsafte zu stellenden Anforderungen 
genugen. 

5. Alkoholfreie Getranke, welche neben oder 
ohne Zusatz von natiirlichem Fruchtsaft, Zucker 
und kohlensaurem Wasser noch organische SLureii 
oder Farbstoffe oder natiirliche Aromastoffe ent- 
halten, diirfen nur unter deut,licher Deklaration 
dieser Bestandteile in den Verkehr gebraclit, werden. 
Ihre Bezeichnung darf iiicht geeignet sein, die Er- 
wartung eines ausschlieBlichen Fruchtsa,ftgetrLnkes 
zu erregen. 

6. Die Verwendung kiinstlicher Fruchtither 
und saponinhaltiger Schaummittel ist fiir alle a,lko- 
holfreien Getranke unzulassig. 

Hierzu bemerke ieh, daW bekanntlich hiiufig zur 
Erzeugung cines kr&ft,igen Schaumens derartigen 
Getranken Saponin, das Glykosid der levantinischen 
Saponariawurzel zugesetzt wird. Im Hinblick auf 
die physiologischen Wirkungen der Saponine er- 
scheinen diese Zusatze unstatthaft. Was den zu- 
lassigen Alkoholgehalt derart,iger Produkte anbe- 
-langt, so haben die schweizerischen Chemiker als 
Maximum 0,42 g = 0,5 Val.-% festgesetzt, wid 
B e y t h i  e n schlagt, sich an diesen BeschlnO an- 
schlieRend, als Leitsatz 7 vor : 

7 .  Als alkoholfrei bezeichnete Getrinke diirfw 
in 100 ccm nicht .mehr als 0,42 g, rntsprechend 0,s 
Vol. -7; Alkohol enthalten. 

Das hiesige stadtische Laboratorium hat. sich 
schon vor Jahren entgegen der ,4uffassung der 
Steuerbehorde auf den Standpunkt gestellt, daO man 

Dieselben lautcn wie folgt : 
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im Hinblick auf die Unmoglichkeit der Erzielung 
absolut alkoholfreier Getranke, solche trotz eines 
geringen Alkoholgehaltes als alkoholfrei im Sinne 
des Steuergesetzes anselien miisse und cine Grenz- 
zahl aufstellen sollte. Das Kgl. Wiirttembergische 
nlinisterium hat nun auch neuerdings an1iBlich eines 
Spezialfalles entschieden, da13 sogen. alkoholfreie 
Getranke nicht als geistige im Sinne des § 33, Abs. 
11, lit. b der Gewerbeordnung zu behandeln seien, 
wenn sie nicht mehr als 1 Gewichtsprozent Alkohol 
enthalten. D i e s e Forderung kann von seiten der 
Fabrikanten jedenfalls leicht erfullt werden. 

Was nun die bisherigen Erfolge der neuauf- 
strebenden Industrie anbelangt: so ist riickhaltlos 
anzuerkennen, daB fur diejenigen, die keinen Alko- 
hol trinken wollcn oder sollen, bereits eine Reihe 
recht annehmbarer alkoholfreier Getranke zur Ver- 
fiigung steht. Mogen die Bestrebungen der reellen 
Fabrikanten einerseits und die Bemuhungen der 
Nahrunsgniittelkontrolle andcrerseits in gemein- 
samem, zielbewuhem Zusammenarbeiten hier noch 
weiter Wandel schnffen. Wenn die unlauteren Aus- 
wuchse gemeinsam unterdriickt werden, und der 
Konsument im iibrigen durch die Ueklarationen 
ohne weitcres crkcnnen kann, was er kauft', wird 
sich die neu emporbiuhcnde, reel1 arbeitende In- 
dnstrie sicher gedeihlich weiterentwickeln. Neue 
Fortschritt'e auf dem Gebiete der Erzeugung brauch- 
barer, wohlschmeckender und nicht zu t,eurer, 
alkoholfreier Getranke wiirden sicher auch eine wei- 
tere nicht zu untcrschiitzende Handhabe zur wir- 
kungsvollen BekLrnpfung dcs AlkoholmiSbrauches 
liefern. 

Bericht der 
Gsterreichischen Gewerbeinspektoren 

iiber ihre Arntstatigkeit 
irn Jahre 1906'). 

Die Tiitigkeit der Gewerbcinspektorate weist 
hinsiclitlich der Inspektionen und der Teilnahme an 
Konrniissioncn eirir erhebliche Steigcriing auf. tm 
ganzen wurden 23 96.5 Irispektionen und Revisionen 
in 22 493 Betrieben vorgenommen. In  sknitlichen 

&ten Betrieben warcn 884 448 
tigt,. Unter diesen wiircn 66,20/6 

erwachsene mknnliche, 28% crwachsene wcibliclie, 
3,7'1;, jugcndliclie rninnliche und 2,lnk jugendliche 
weibliclie Hilfsarbeiter In  der Verwendung weib- 
licher Arbeitspersonen tritt in don lctzten !Jahren 
eine steigende Tendenz zutage. 

Die fortschreitende Besserung der geschift- 
lichen Konjunktur und die durch diese bedingte 
Erhohung der industriellen Tatigkcit fanden ihren 
sichtbarsten Ausdruck in dem Entstehen zahlreicher 
neuer Betriebe, sowie in der Vornahme bedeutender 
Investitionen seitens der bereits bestehenden Unter- 
nehmungen. Bei der Projektierung der meisten hicr 
in Uetracht kommenden Aniagen, waren die Ge- 
werbeinspcktorate in der Lage, auf eine den mo- 

1) Jk'ien 1907. Druck und Verlag der k. k. 
Hof- and Staatsdruckerei. Beziigl. d. J. 1905 
vgl. d. Z. 19, 2041 (1906). 

Ch. 1907. 

iernen Anforderungen der Hygiene und Schutz- 
.echnik entsprechende Ausgestaltung der Betriebe 
iinzuwirken. 

Besonderes Interesse beansprucht unter den 
ieuen Betrieben die im Berichte des Gewerbeinspek- 
,om in St. Polten des nahreren beschriebene Glanz- 
itoffabrik, weil deren Errichtung gleichzeitig die 
Einfuhrung eines neuen E'abrikationszweiges inncr- 
ialb der Reichsgrenzen bedeutet. In  diesem Unter- 
iehmen kommt auch die ,,Elektrolytbleiche" zur 
Anwendung. I n  einigen MetallgieRereien wurde an 
3telle cines stabilen Schmelzofens mit Kolrsfeuerung 
:in amerikanischer transportabler Schmehofen mit 
Roholfeuerung in Vcrwendung genommen, wodurch 
ler schwere und gefahrliche Tiegeltransport entfallt. 
Wegen ihrer praktischen und sicheren Betriebsweise 
wird eine Kohlensaurefabrik erwiihnt, in welchrr zu- 
nLchst Wassergas erzeugt wird, das zum Bctriebe 
:ines Sauggasmotors dient; die hierbei entstehenden 
Abgase wcrden in eigenen Apparaten von mitge- 
risscnen Verunreinigungen befreit, und dann in 
Pottaschelosung eingepreRt, welche das Kohlcn- 
dioxydgas absorbiert. Die unter Druck aufge- 
nommene Kohlenskure wird im Vakuum freige- 
macht und unter Verwendung der von dem Saug- 
gasniotor gelieferten Kraft komprimiert, verflussigt 
und in die handelsiiblichen Stahlflaschen gefiillt. 
Die entgaste Pottaschelosung wird durch Riicklei- 
tung wieder in den ProzeR eingefiihrt. 

Vielfach wird die zunehmende Verwendung 
von armiertem Beton bei der Ausfiihrung von In- 
dustriebauten lobend erwlhnt. Von besonderem 
Vorteile erwrist sich die Eisenbetonkonstruktion 
bei der Herstellung der Decken in Brbeitsraumen, 
welche nicht nur eine grofiere Feuersicherheit, son- 
dern auch lickitere Arbeitsriiume gewahrt,. Dagegen 
wird an der Hand mehrerer Beispiele auf den 
schiidlichen EinfluR hoherer Temperaturen auf 
Holzkonstruktionen hingewiesen. 

Hinsichtlich der Ventilation der ArbeitsrBume, 
der Entnebelung und Staubabsaugung liaben die 
Verbaltnisse in viclcn Betrieben eine erhebliche 
Besserung erfahren. Zur Hintanhaltung der die 
Verkehrssicherheit st'ark beeintrachtigendcn n'ebel- 
bildung werden einige Einricht'ungen angegeben, 
welche die in anderen Teilen des Betriebcs vor- 
handene, uberschiissige, trockene Wiirme verwerten 
lassen. 

Die in den Einxelberichten geschilderten Wahr- 
nehmongcn hinsichtlich der Aufstellung der Ace- 
tylcnapparate und der Ausstattung der Apparaten- 
raume lassen erkennen, daR den bestehenden Vor- 
schriften in zahireichen Falien niciit entsprochen 
wird. Auch mit Benein wird, trotz mannigfacher, 
zur Vorsicht mahnenden Erfahrungen noch immcr 
sehr sorglos manipuliert. Ebenso gaben die Wahr- 
nehmungen, die bei der Verarbeitung des Celluloids 
gemacht wurden, vielfach Anlalj zu Bemangelungen. 

Uber Berufskrankheiten der gewerblichen Ar- 
beiter enthalten die einzelnen Berichte dcr 34 In- 
spektoren viele neue lehrreiche Mitteilungen, aus 
denen vor allcm hervorgeht, da13 die drbeiter phy- 
sischen Berufskrankheiten weit ofter ausgesetzt 
sind, als friikier angenommen wurde. Von Blci- 
intoxikationen wurden 20 Fille gemeldet, von Phos- 
phornekrose 8 F"i1e. Xehr hiiufig sind die Mitteilun- 
gen iiber das A4uftreten von Exzemen, sowie Paraf- 
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